
●フレーバーは1トレイ（30個）毎にお選びいただけます。
●お好みのフレーバーを組み合わせて、9トレイ（1箱）単位で
　ご発注ください。

発注単位 》9トレイ（30個×9トレイ／箱）

シュリンクフィルムを外さずに、冷蔵庫で解凍（約2時間）して
ください。

解凍方法

製造後：冷凍で12ヶ月　
解凍後の賞味期限は、解凍日（解凍のために冷蔵庫に入れ
た日）を含め冷蔵4日となります。
※解凍後はできるだけお早めにお召し上がりください。

賞味期限

冷蔵タイプ

●１個ずつ個包装されています。
●フレーバーは１箱（40個）毎にお選びいただけます。
●お好みのフレーバーを組み合わせて、5箱単位でご発注
　ください。

発注単位 》5箱（［40個／箱］×5）

全量解凍する場合は箱ごと、一部を解凍する場合は必要な
数量を密封容器などに入れ、冷蔵庫で解凍（6時間以上）
してください。
その後、容器のまま常温に戻してください。

解凍方法

製造後：冷凍で9ヶ月
解凍後の賞味期限は、解凍日（解凍のために冷蔵庫に入れ
た日）を含め、22℃以下で45日となります。
※解凍後はできるだけお早めにお召し上がりください。

賞味期限

常温タイプ
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マカロン生地には、芳醇な香りと風味豊かなスペイン産マルコナ種アーモンドパウダーとイタリアンメレンゲを使用。
外はさくっと、中はしっとりとしたマカロン生地に、厳選した材料を使用した、こだわりのクリームをサンドしました。
有名店に引けを取らないクオリティーを目指し開発された高品質なマカロン。
鮮やかな色合いと香り豊かで濃厚なフレーバーをお楽しみください。

※写真と現物の色に多少違いがある場合がございます。予めご了承下さい。

常温タイプ

爽やかな酸味と芳香が特長のフランス・
ノワール・ド・ブルゴーニュ種のカシスを使
用したコンフィチュール。

イタリア・BABBI社のピスタチオペーストを
贅沢に使用したバタークリーム。

酸味と力強い香りが特長のラズベリーを使用
したコンフィチュール。

KAOKA社のクーベルチュールを使用した、
カカオ感をしっかり味わえる上質なガナッシュ。

ラズベリー

酸味と甘みのバランスがとれたラズベリーを
使用した、爽やかな味わいのコンフィチュール。

キャラメル

まろやかでほどよいビター感のあるキャラ
メル味のコンフィチュール。

チョコレート

クーベルチュールのみを使用して作った上質
なカカオ感の強いショコラコンフィチュール。

レモン

レモンの軽快な酸味をそのまま閉じ込めた
コンフィチュール。

ピスタチオ

イタリア・BABBI社のピスタチオペーストを
使用したコンフィチュール。

冷蔵タイプ

バニラ

香り高いマダカスカル産バニラペーストを甘
さ控えめのショコラブランにあわせたガナッ
シュ。

アールグレイ

アールグレイ紅茶より抽出した本格的な香り
が特長の上品なガナッシュ。

レモン

レモンの軽快な酸味をそのまま閉じ込めた
ショコラブランのガナッシュ。

ココイチゴ

ショコラブランにココナッツと爽やかな酸味の
苺を加えたガナッシュ。

カシスピスタチオラズベリー チョコレート

アルフォンソマンゴの芳醇な香りとパッション
フルーツの華やかな酸味が広がるガナッシュ。

マンゴパッション


