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BABBIの物語は家族の物語

品質への強いこだわり

代々受け継がれてきた
イタリア・ロマーニャの伝統の技で作られる最⾼品質の味。

BABBIの哲学は、原材料、レシピ、手順の適切なバランスを追求することにつなが 
っています。
ナッツペーストの原材料であるナッツを例にとると、受入れロットごとに熟練の
職人が風味、香り、色などを確認し、季節や気候によって変化するナッツを、
その時の状態に適した方法で加工しています。
また、製造途中で複数回にわたり品質検査を行うなど、製品の安全管理にも余念が
ありません。ナッツの焙煎、ペーストの精製、品質チェックなど、すべての製造工
程を自社で行っており、ISO9001など国際規格の品質認証を取得しています。
製品の品質に加えて、多様化する消費者のニーズにも大きな関心を寄せており、
VEGAN OK認証、コーシャ認証、ハラール認証を取得し、フードダイバーシティに 
対応しています。
70年の伝統に基づいた技術と、完璧を追求する絶え間ない努力によって、
BABBIのおいしさは守られています。

創業者ATTILIO BABBI(アッティリオ・バビ）は1940年代後半、
チェゼーナのまさに中心地でジェラートの原料生産を開始しました。
本物の原材料と新鮮な素材のおかげで、BABBIはすぐにジェラート業界の中心となりました。
その数年後、アッティリオ・バビは、ジェラートマシンの動きが鈍くなる冬の季節に、
別の製品ラインを作ることを思い立ち、BABBIのスペシャリティの生産を開始しました。
今日、世界中でその名を知られ、高い評価を得ている、
”VIENNESI”と”WAFERINI”の誕生です。
1952年、彼はついにジェラートメーカー向けの原材料、コーン、ウエハースを製造する
BABBIを設立しました。
その後、アッティリオは息子のジュリオと一緒に会社を経営し、
ロマーニャ州の境界を越えてBABBIのビジネス網を拡大しました。
ジュリオの息子たちジャンニ、カルロ、ピエロがその後を引き継ぎ、
現在はその子供達が活躍する、４代続く家族企業です。


