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Recettes avec Noisettes

du Piémont IGP

Noisette Framboise
et

Cake Praliné Noisette

proposée
par




Noisette Framboise

Biscuit Noisette
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Praliné Noisette
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Créme Noisette Compote de Framboises
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Pate a glacer Chocolat
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Cake Praliné Noisette

Praliné Noisette Cake Noisette
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Pite a glacer Chocolat
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