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	コートジボワール産カカオ豆を使用したシングルオリジンチョコレート。
	サクセッション
	ダーク  68％
	ダーク 58％
	ミルク 38％
	ホワイト 31％
	美味しいチョコレートは良質なカカオから。 フランス最大のチョコレートメーカー、 セモアグループから、 プロフェッショナル向けブランド、 セモアプロのチョコレートをお届けします。
	チョコレートチップ  44％
	バトンショコラ 44％
	2605CEMO_6
	フランス最大のチョコレートメーカーである、 セモアグループのプロフェッショナル向けブランド、 セモアプロがお届けする、製菓製パン用商品です。


