
FLORIAN フロリアン

＊商品形態：500g × 12
＊保管方法：高温多湿を避け、冷暗所で保管。

　     開封後はガラス等の容器に移しかえて冷蔵保存し、

　　　　　　お早めにご使用ください。

＊賞味期限：製造後730日

ローズ・コンフィ

商品ガイド
P R O D U C T  R A N G E

香水の都・グラース近郊に位置するフロリアン社では、グラースの信頼で

きる農家から「サンティフォリア種」「タンゴ種」のバラを生花で購入し、

独自の製法にて加工を施します。南仏の穏やかな気候で育まれたバラの鮮

やかな色合いをそのままに、香り高いコンフィに仕上げました。デコレー

ションにもご活用いただけます。

コロブリエール  マロンクリーム  

ポワール缶

厳選されたフランス産ポワールウィリアム種のみを使用。型崩れが少なく、ポワール

ウィリアム種ならではの豊かな香りを感じていただけます。

サンマメ社は、1953年に南仏に設立されたフルーツの加工会社を母体とし、現在はニ
ームなどに工場を構えています。 高品質な製品を届けること、生産者との持続可能な
信頼関係を築くこと、生態系や果樹のサイクルに配慮することを重視しており、地元

である南仏ガール地方の果樹農家組合で生産される西洋梨、さくらんぼ、桃などの果

実を使用した加⼯品を提供しています。

＊商品形態：850g（固形量465g） × 12
＊保管方法：高温多湿を避け、冷暗所で保管。

 　　　         開封後はガラス等の容器に移しかえて冷蔵保存し、
　　　　　　お早めにご使用ください。

＊賞味期限：製造後1460日

サンマメST MAMET

LA CONFISERIE AZURÉENNE ラ   コンフィズリー  アズュレンヌ

コートダジュール・コロブリエール村の栗のみを使⽤したマロンクリームです。

コロブリエール村には2000ヘクタール以上にわたる栗林が自生し、毎年10月には
栗のフェスティバルが盛大に開催されます。地中海を見下ろすモール山塊で、太陽

の恵みを受けたコロブリエール村の栗は、⾵味がよく、⽢みが強いのが特徴です。

＊商品形態：1㎏ × 12
＊保管方法：高温多湿を避け、冷暗所で保管。

　     開封後はガラス等の容器に移しかえて冷蔵保存し、

　　　　　　お早めにご使用ください。

＊賞味期限：製造後1095日



商品ガイド
P R O D U C T  R A N G E

追熟白桃シラップ漬け（ライト）
中国産大久保種の白桃を使用しております。昼夜の寒暖差が大きい標高600メートルの
工場で追熟を経ることで、豊かな芳⾹を放つ、柔らかな果⾁の⽩桃になります。

フルーツ本来の繊細な風味をより引き立たせるため、甘さ控えめのライトシラップに漬

けました。

＊商品形態：3㎏（固形量1750g）× 6
＊保管方法：常温で保管。

　　　　　　開缶後はガラス等の容器に移しかえて冷蔵保存し、お早めにご使⽤ください。

＊賞味期限：製造後 1095日

インド産アルフォンソマンゴーを100％使用したマンゴーピューレです。
マンゴーの自然な色調、熟したマンゴーの⾵味が特徴です。

＊商品形態：3.1㎏ × 6
＊保管条件：高温多湿を避け、冷暗所で保管。

    　　　　   開封後はガラス等の容器に移しかえて冷蔵保存し、お早めにご使⽤ください。
＊賞味期限：製造後900日

マンゴーピューレ缶

CRUZILLES 
オレンジスライスコンフィ

スペイン産オレンジを7～10⽇間かけてじっくりとシロップ漬けし、オレンジの⾃然な味わい
と柔らかな食感に仕上げました。フランス・クレルモン＝フェランに位置するクルズィユ社は、

1880年以来、伝統製法を守りながらフルーツコンフィやパートドフリュイを製造しています。
果実の繊細な香りや色をいかした製品は、フランス無形文化財企業 (EPV)のラベルを付与されて
います。

＊商品形態：1㎏ × 4
＊保管方法：15℃～18度の冷暗所で保管。開封後は冷蔵保存し、お早めにご使⽤ください。
＊賞味期限：製造後390日

クルズィユ

価格及び在庫数量、サンプルなど詳細に関しましては、各営業担当者までお問い合わせください。

2609OTHE_4

ハチミツ（多種花蜜）

ラ・メゾン・デ・アベイユ社の蜜蜂たちは、おいしい空気と豊かな自然に恵まれたロワー・

シェール地方でおいしい蜜を追い求め、木苺、かえで、菩提樹、ヒースと、森の花々の間を

飛び回ります。そうして集められた天然蜂蜜を、余計な加工を行わず、シンプルにろ過した

状態でお届けします。

＊商品形態：5㎏ × 2
＊保管方法：冷暗所で保管。開封後はお早めにご使⽤ください。

＊賞味期限：製造後730日
※低温での保管や振動等の影響により、結晶化し凝固する場合がございますが
   品質上問題ございません。
※ 1歳未満の乳児には与えないでください。

LA MAISON DES ABEILLES ラ・メゾン・デ・アベイユ

※パッケージデザインが変更になる可能性がございます。
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