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	キャラメル・イズニー社
	Caramels d'Isigny
	フランス・イズニーの
	良質な乳製品を使ったキャラメル
	フランスのノルマンディー地方イズニーシュールメールの乳製品と、ゲランドの塩を使用した、
	まろやかな味わいのキャラメルクリーム、キャラメルフレークです。焼菓子などの生地にはもちろん、
	バタークリームやムースに混ぜるだけで、コクのあるキャラメル風味のパーツを手軽に作ることができます。
	作業時間の短縮や、風味の安定にもお役立ていただけます。
	クレム・ド・キャラメル
	ペピット・ド・キャラメル
	2609CARA_6




