
フ ラ ン ス ・ イ ズ ニ ー の
良 質 な 乳 製 品 を 使 っ た キ ャ ラ メ ル
フランスのノルマンディー地方イズニーシュールメールの乳製品と、ゲランドの塩を使用した、

まろやかな味わいのキャラメルクリーム、キャラメルフレークです。焼菓子などの生地にはもちろん、

バタークリームやムースに混ぜるだけで、コクのあるキャラメル風味のパーツを手軽に作ることができます。

作業時間の短縮や、風味の安定にもお役立ていただけます。

Caramels d'Isigny
キ ャ ラ メ ル ・ イ ズ ニ ー 社

クレム・ド・キャラメル

 なめらかな口当たりとほど良い苦みが魅力のキャラメルクリーム。

フィナンシェなどの焼菓子やプリンに最適です。

ペピット・ド・キャラメル
細かく砕いたキャラメル。

カリカリした触感と香ばしい風味は、

仕上げのアクセントやトッピングに最適です。
●商品形態　1㎏ ×
12

●保管方法　高温多湿を避け、冷暗所で保管してください。

●賞味期限　製造後450日　

●商品形態　900g ×
12

●保管方法　高温多湿を避け、冷暗所で保管してください。

●賞味期限　製造後450日　
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