
PÂTE À GLACER NOIR LAIT BLANCH

スペイン産マルコナ種アーモンド使用

スペイン産バレンシアアーモンド使用

アーモンド加工品

SEプリュス  マルコナ アーモンドパウダー 皮無 

A L M O N D  P O W D E R

アーモンドの女王”と名高い、豊かな香りと
まろやかな甘みが特徴のスペイン産マルコナ
種アーモンドのみを贅沢に使用。フレッシュ
さにこだわり、国内で添加物を一切加えずに
少量生産しています。
上品な香りとコクのある味わいが特徴です。

◨ 商品形態     2㎏ × 5
◨ 賞味期限　 製造後120日
◨ 保管方法　 涼しく乾燥した場所に保管。
　　　　　　  開封後は密封、冷蔵庫で保管し、お早めにご使用ください。
　※加熱してご使用ください。

イタック プロフェッショナルのスペイン産のアーモンドを使用して、
日本国内で少量ずつ加工し、新鮮な状態でお届けしています。

地中海地方の土壌と気候に育まれた、滋味に富んだ豊かな風味が特徴です。
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上質なスペイン産アーモンドを使用した
アーモンドパウダー、マジパン

◨ 商品形態      1㎏ × 10
◨ 賞味期限　 製造後90日
◨ 保管方法　 冷蔵庫（10℃以下）で保管。
                                 開封後は密封、冷蔵庫で保管し、
                                 お早めにご使用ください。
       ※加熱してご使用ください。

価格及び在庫状況、サンプルなど詳細に関しましては、各営業担当者までお問い合わせください。
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A L M O N D  P O W D E R・M A R Z I P A N

生地やクリーム、フィリングなどに、コクや香り、しっとり感やサクサク感を与え、お菓子の美味しさを底上げします。
日本国内で少量ずつパウダー加工し、新鮮な状態でお届けします。

M A R Z I P A N

SEプリュス  バレンシア アーモンドパウダー 皮無 

SEプリュス  マジパンローマッセ  マルコナ65％ 

アーモンドの女王”と名高い、豊かな香りとまろやかな甘みが特徴のスペイン産マルコナ種アーモンドのパウダーです。

野性的で力強い香りが特徴のスペイン産バレンシアアーモンドのパウダーです。



イタック プロフェッショナルは、ナッツとミネラルウォーターの製造を専門とするインポルタコグループの
ブランドの１つで、75年以上にわたってスペイン産アーモンドを取扱っています。

アーモンドの栽培、収穫、加工、最終製品に至るまで、全ての段階で安全性を管理しています。

地中海沿岸で育まれた深いうまみと滋味
香り豊かなスペイン産アーモンド

マルコナ アーモンドホール
皮無

マルコナ アーモンドホール
皮付

●商品形態：1㎏ × 10
●賞味期限：製造後365日
●保管方法：冷暗所にて保管。開封後はお早めにご使用ください。
   ※加熱してご使用ください。

マルコナ種は丸みのある形状、豊かな香りとまろやかな甘みが特徴で、
その柔らかな食感から「アーモンドの女王」とも呼ばれています。

また、世界で生産されるアーモンド全体の約0.2％と非常に希少性が
高く、市場で高値で取引されている品種の一つです。

油脂分が多く、甘くクリーミーなテクスチャーが特徴で、焼菓子など
に使うとしっとりとコクのある仕上がりに。食感のやわらかさと活か
してローストしておつまみにもおすすめです。丸みのある形状と皮の
薄さから皮むきがしやすい為、パウダーやタンプルタンへの加⼯にも
適しています。
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スペイン産アーモンドスライス

地中海特有のミネラル豊富な土壌と恵まれた気候に育まれた、
香り高く深い味わいのスペイン産アーモンドを、1.0-1.2㎜の
薄さにスライスしました。

●商品形態：1㎏ × 10
●賞味期限：製造後365日
●保管方法：冷暗所にて保管。開封後は密封し、
　　　　　　冷蔵庫に保管の上、お早めにご使用ください。
   ※加熱してご使用ください。

バレンシア アーモンドホール
皮付

バレンシアアーモンドは、質の高い複数の品種の総称となり、
マルコナ種同様スペインを代表するアーモンドです。その野性
的な力強い⾹りは焼菓子に最適です。

●商品形態：10㎏ × 1
●賞味期限：製造後365日
●保管方法：冷暗所にて保管。開封後はお早めにご使用ください。
    ※加熱してご使用ください。

M A R C O N A  A L M O N D

V A L E N C I A  A L M O N D

S P A N I S H  A L M O N D

※メーカー都合により、10kg箱商品をお届けする場合がございますこと、
　ご了承ください。
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